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Festlicher Weihnachtslunch

Suppe

Hokkaido-Orangen-Siippchen mit Nussél

Auswahl an Konfitiiren und Croissants
Joghurt und Quark

Korb mit frischem Landbrot und Baguette, Butter und Schmalz
Kreative Brotaufstriche und Dips

Zarte Raucherlachswiirfel mit fruchtiger Limonencreme
Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto

Olivenmix und Kirschpaprika

Rote-Bete-Relish mit Taboulé und Gurke verfeinert vegan

Jahreszeitliche Salatauswahl mit dreierlei Dressings ﬁ
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Festlicher Weihnachtslunch

Houglyerichle

Entenbrust und Gansekeule mit Feigenrotkohl und Ahornsirup,

Wirsing mit Birne und Bacon, kleine Kartoffeln mit Schale

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Safransauce, Ratatouille mit schwarzen Oliven

Zartweizenrisotto mit Gemiisebrunoise, verfeinert mit Créeme fraiche und Hartkdse
Vegane TofuklsRe mit Blattspinat mit Basilikumsauce vegan

Fiir unsere kleinen Gste:

Hihnchen-Nuggets mit Pommes

Spaghetti mit Tomatensauce

Desseits

Schokoladenmousse von heller und dunkler Schokolade mit Beeren
Kokosnuss-Creme-brilée aus Kokosmilch
Frische Waffeln mit Vanilleeis und Kirschen L

Schokoladenbrunnen mit Winterobst .
Weihnachtliches Gebdck und Christstollen <(' ..S'



